
 

 
 
 
 
 

 

「TEAM EXPO 2025」プログラム／共創チャレンジ 海の恵み未来共創チーム TOREI 

～持続可能な水産物の未来と日本の食文化を発信～ 
 
 
東洋冷蔵株式会社は、海の恵み共創チャレンジ ～持続可能な水産物の未来～の取組みを、2025 年日本国際博覧会の 
「TEAM EXPO 2025」プログラム／共創チャレンジとして登録されています。 
 
「TEAM EXPO 2025」プログラムは、大阪・関西万博のテーマ「いのち輝く未来社会のデザイン」を実現し、 SDGs の達成に貢献する
ために、多様な参加者が主体となり、理想としたい未来社会を共に創り上げていくことを目指す取り組みです。 
https://team.expo2025.or.jp/ 
 
毎月3 日から 7 日は「さかなの日」(*)。「海の恵み 未来共創チーム TOREI」として、万博を通じて、持続可能な水産資源の未来に
向けて、３つの共創チャレンジ「水産の価値向上」、「持続可能なサプライチェーンの構築」、「海洋資源を守る活動」を展開すると共に、
ステークホルダーである政府・行政との一体的なエンゲージメントによる共創価値の創出に挑戦します。 
 

(*) 世界的な水産物の消費量は拡大の一方、日本は減少している。魚介類をより身近に感じ、積極的に食べる機会を増やし、魚食文化を次世代に繋げていくことを目的に水産庁が制定。 

「海の恵み未来共創チーム TOREI」 ～持続可能な水産物の未来～ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
TOREI は、事業の根幹である「水産資源の持続的・安定的供給」を実現するため、ステークホルダーの皆様と連携しながら、海の恵み
を未来世代に持続的に届けることを目指しています。TOREI が取り組む「持続可能な水産資源の未来」は、万博のテーマ「いのち輝く
未来社会」の実現に直結する活動です。 
海の恵みを未来にわたり享受できる社会を目指し、食文化の継承や環境保護を通じて、いのちの輝きを支える活動を続けて参ります。 
 
■共創チャレンジの内容 

「海の恵み未来共創チーム TOREI」は、水産総合商社として、世界の海と食卓をつなぎ、海の恵みの安定供給に努めています。
私たちの使命であり、事業の根幹である「水産資源の持続的・安定的供給」を実現するため、ステークホルダーの皆様と連携し   
ながら、海の恵みを未来世代に持続的に届けることを目指しています。サステナブルな社会の実現に向け、日々の事業活動を通じ
て以下の共創チャレンジに取り組みます。 

 

1. 水産の価値向上 
海の恵みである水産物の持続可能な利用を推進し、その価値を未来へつなげる啓発活動を展開します。 
 

2. 持続可能なサプライチェーンの構築 
持続可能な水産物の調達を通じて、環境負荷を低減するサプライチェーンの構築を目指します。IUU 漁業（Illegal（違法）、

Unreported（無報告）、Unregulated（無規制）で行なわれる漁業）を排除し、サステナブルな商品を取り扱います。 
 

3. 海洋資源を守る活動 
海洋資源の保全や再生を支援する活動を実施し、未来世代に海の恵みを引き継ぐ活動を推進します。 

2025 年7 月3 日 
東洋冷蔵株式会社 

https://team.expo2025.or.jp/
https://team.expo2025.or.jp/ja/challenge/C10636


 

大阪・関西万博を通じて伝える日本の食文化―出展者様へインタビュー（5月取材） 

 
万博会場では、TOREI が厳選したマグロが取引先様の店舗を通じて提供され、多くの来場者にその美味しさをお楽しみいただいて
います。出展者様へのインタビューを通じて、万博での取り組みや日本の食文化の魅力をご紹介します。 
 
―万博に出展をきめられた経緯について教えてください 

万博は、世界中から多くの人々が集まる場であり、日本の食文化を発信する絶好の機会だと考えました。 
大阪で美味しい魚を楽しんでいただくことで、産地への観光や地域活性化につながることを期待しています。 
また、従業員にとっても万博への出展は誇りであり、社内の士気向上にもつながっています。 

 
―万博での注目ポイントを教えてください 

来場者のニーズに応えるため、開幕当初から試行錯誤を重ねてきました。メニュー開発担当者が現場で
お客様の声を直接聞きながら改善を行った結果、日本のお客様には手軽な海鮮丼、海外のお客様には
リーズナブルで高品質なお寿司が特に人気を集めています。万博全体の盛り上がりとともに、現場の進化
を感じています。 

 
―万博を通じて、どのような食文化を発信したいと考えていますか？ 

お客様からは「マグロが新鮮で美味しい」「クオリティが高い」といった声をいただいています。また、各国の
パビリオン担当者が自国のメンバーに紹介したり、マグロ解体ショーを依頼されることもあり、日本の食文
化が世界へ広がる様子を実感しています。この経験を活かし、万博後も日本の食文化をさらに広げる
取り組みを続けていきたます。 

 
 
【 場所 担当役員 コメント】 

 
今回の大阪・関西万博を通じて、TOREIのマグロが世界中の人々に楽しまれていることを大変誇り
に思います。万博会場では、私たちの事業の原点である海の豊かさや、海洋プラスチックゴミ問題を
取り上げたパビリオンや展示も行われています。 
皆様もぜひ大阪・関西万博の会場に足を運び、日本の食文化の魅力、海の恵みをはぐくむ未来課
題に触れてみてください。 

 
 

水産庁公式Instagram/Facebook 「水産庁×東洋冷蔵」 

 
 

 
 
 
 

                         

 

＜お問い合わせ先＞ 

東洋冷蔵株式会社 総務人事部 総務課 TEL：03-5620-3200 MAIL：torei-qa@toyoreizo.co.jp 

水産庁 Instagram/Facebook では 6 月 8 日から 16 日まで開催された

「食と暮らしの未来ウィーク」や、さかなの日ステージのレポートを紹介！ 

水産業の魅力をぜひチェックしてください  


